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Jelen felmérés célja, hogy kiértékelhető információkat gyűjtsön a SusFoFlex projekt keretein belül fejlesztetett termékek/technológiák elfogadásáról.
A felmérés igen nagy jelentőségű, hiszen az ebből kapott információk és az eredmények alapján levont konklúziók befolyásolják az új generációs csomagolóanyagok fejlesztését. A SusFoFlex parnerek hálásak, amiért a kérdőív kitöltésével hozzájárul munkájukhoz. Fontos kiemelni, hogy a felmérés teljes mértékben anonim.
A fejlesztett csomagolási technika az alábbi tulajdonságokkal rendelkezik:

· Fenntartható: innovatív csomagoló-és adalékanyagok, melyek környezetbarát, biodegradábilis tulajdonságokkal rendelkeznek, emellett organikus agráripari melléktermékekből készülnek

· Képes megnövelni a csomagolt étel eltarthatóságát: a csomagolóanyagok gátolják az étel megromlását, antioxidáns tulajdonságokkal rendelkeznek
· Csökkenhet általa az élermiszer-veszteség, pazarlás: „okos csomagolás”: köszönhetően a nanorészecske-alapú szenzornak.
A rész – Demográfiai és Társadalmi-gazdasági felmérés
1. Mi az Ön neme?

( Nő 


( Férfi



2. Mia z Ön életkora?
 18 év alatt


 36-45 év


 66-75

 18-25 év


 46-55 év


 75 év felett
 26-35 év


 56-65 év
3. Mi az Ön legmagasabb iskolai végzettsége? 
 Érettséginél alacsonyabb



 Befejezett főiskola/BSc
 Érettségi 





 Diploma (M.S., M.A., PhD, etc.)
4. Az alábbiak közül melyik írja le legjobban az Ön foglalkoztatottsági helyzetét? 
 Teljes munkaidőben foglalkoztatott
 Háztartásbeli



 Részmunkaidőben foglalkoztatott

 Tanuló






 Munkanélküli



 Nyugdíjas



5. Amennyiben foglalkoztatott kérem nevezze meg munkakörét. 
_________________________________

6. Az alábbiak közül melyik írja legjobban a családi állapotát?

 Egyedülálló felnőtt



 Párkapcsolatban, gyermek nélkül
 Egyedülálló felnőtt, gyermekkel

 Párkapcsolatban, gyermekkel
7. Az alábbiak közül milyen etnikai csoporthoz tartozik Ön?

 Afroamerikai 




 Ázsiai
 Hispániai/Spanyol




 Kaukázusi
 Egyéb
B rész – Fogyasztói profil felmérése
1. Szokott-e friss, csomagolt zöldségeket/gyümölcsöket fogyasztani?

( Igen


( Nem


2. Amennyiben igennel válaszolt, milyen gyakran vásárol friss, csomagolt zöldségeket/gyümölcsöket boltban, salátabárban vagy étteremben? 

 Hetente többször


 Havonta egyszer



 Hetente egyszer


 Nagyon ritkán



 Havonta kétszer


 Soha
3. Amennyiben válaszként nem azt jelölte be, hogy “soha”, milyen okból vásárol friss, csomagolt zöldségeket/gyümölcsöket? (Többet is megjelölhet) 
 Biztonságos




 Kevésbé pazarló
 Könnyen fogyasztható/változatos (Rövidebb elkészítési idő / kevesebb takarítás /
fogyasztásra kész)
 Tálalásra kész egyszemélyes adag
 Az átlátszó csomagolás miatt a termék hibái könnyen észrevehetőek 

 Nincs más választási lehetőség, amennyiben nem otthon tartózkodik
 Egyéb (Kérem értelmezze) __________________________

4. Hallott-e már az ehető filmekről vagy ehető bevonatokról?

( Igen


( Nem


5. Hallott-e már valaha a nanotechnológia vagy nanorészecske kifejezésről?

( Igen 


( Nem


6. Hallott-e már a biodegradábilis (biológiai úton lebomló) csomagolóanyagokról?

( Igen


( Nem
7. Hallott-e már a természetes antioxidánsokról?

( Igen 


( Nem
8. Hallott-e már agráripari melléktermékekről?

( Igen 


( Nem
9. Hallott-e már az „okos csomagolásról”?

( Igen 


( Nem
C rész- Információ
1. Friss vágott gyümölcsök és zöldségek
A frissen vágott gyümölcsök és zöldségek a későbbi felhasználásnak megfelelő módon készített termékek egész gyümölcs vagy zöldség felhasználásával. Miután megmossuk, hogy eltávolítsuk a szennyeződéseket és egyéb nem kívánatos anyagokat, a használathoz megfelelő méretre vágjuk őket. A frissen vágott gyümölcsök vagy zöldségek konyhakészen kerülnek a boltba általában átlátszó műanyag csomagolásban.

2.  Ehető filmek/bevonatok
Az ehető filmek átlátszó, vékony bevonatot képeznek az élelmiszereken. A bevonat anyaga lehet növényi eredetű (szójafehérje, kukorica) vagy állati eredetű (tejfehérje, garnélából származó kitozán). Az ilyen ehető bevonattal ellátott zöldségek vagy növények általában hosszabb ideig fogyaszthatóak.
3. Nanotechnológia/ nanorészecskék
A nanotechnológia tárgykörébe bármely olyan technológiai folyamat beletartozik, amely nanorészecskékkel foglalkozik (a nanorészecskék nagyon kicsi részecskék, 1 nm= 10-9 m). A nanorészecskék az anyagok számos tulajdonságát javíthatják, már nagyon kicsi hozzáadott mennyiség esetében is.  Megfelelő nanorészecskék adagolásával olyan csomagolóanyagok állíthatóak elő, melyek sokkal jobb mechanikai, védő, hőmérséklettűrő tulajdonságokkal rendelkeznek (nanocellulóz, nano-agyag részecskék) illetve nanoezüst adagolásával az eltarthatósági idő növelhető.
4. Biodegradábilis (biológiai úton lebomló) csomagolás
A biodegradábilis csomagolástechnika biológiai úton lebomló műanyagokat alkalmaz, melyek később baktériumok vagy egyéb organizmusok által lebonthatóak. A biodegradábilis csomagolás környezetbarát, és lebontása során természetes anyagok képződnek.  
5. Természetes antioxidánsok
 A természetes antioxidánsok (pl. polifenolok) olyan főleg növényi alapú természetes anyagok, melyeknek számos előnye lehet az emberi egészségre illetve élelmiszerekre nézve. A természetes antioxidánsok gátolják az öregedési folyamatokat, segítenek megelőzni a kardiovaszkuláris megbetegedéseket. Az ételek esetében pedig védelmet nyújtanak a romlási folyamatokkal szemben, megőrzik az étel minőségét és növelik az eltarthatósági idejét.
6. Agráripari melléktermékek
Az élelmiszeripari alapanyagok feldolgozása során az alapfolyamatok mellett melléktermékek is képződnek, melyeket meg kell semmisíteni. Sok esetben az ilyen melléktermékek újrahasznosíthatók például állati takarmányozásra, talaj tápanyagellátására vagy egyes esetekben élelmiszerekben is. Például a citrusfélék és az alma héját felhasználják, pektint gyártanak belőle, melyet a lekvárgyártás során felhasználhatnak.
7. „Okos csomagolás”
Az „okos csomagolások” olyan rendszerek, melyek általában valamilyen szenzort tartalmaznak, melyek képesek egy adott paraméterét mérni az élelmiszernek, mely annak állapotáról hordoz információt. Ilyen szenzor alkalmazható a frissesség megfigyelésére, ami az étel minőségéről ad információt, növelve a biztonságot vagy akár a csomagolás elhelyezkedése is követhető. Ezen információk valamilyen visszajelzés, pl. színváltozás alapján értékelhetőek.
D rész – Érdeklődés felmérése
1. Egy 1-től 5-ig terjedő skálán mennyire érdeklődik a frissen vágott gyümölcsök/zöldségek hosszabb idejű eltarthatóságával kapcsolatban? (ahol 1: egyáltalán nem 5: nagyon)
( 1 


( 2

( 3

( 4

( 5

2. Amennyiben az 1. kérdésre legalább 2-vel válaszolt, mennyit lenne hajlandó fizetni olyan frissen vágott zöldségért/gyümölcsért, amelyek hosszabb ideig eltarthatóak?

( Ugyanannyit

( Többet

( Kevesebbet
3. Most, hogy több információval rendelkezik az ehető filmekről, egy 1-től 5-ig terjedő skálán mennyire érdekelnék Önt az ilyen biztonságos, ehető bevonattal ellátott frissen vágott zöldségek/gyümölcsök?(ahol 1: egyáltalán nem, 5: nagyon)
( 1 


( 2

( 3

( 4

( 5

4. Mennyit lenne hajlandó fizetni az ilyen bevonattal ellátott zöldségekért/gyümölcsökért?

( Ugyanannyit

( Többet

( Kevesebbet
5. Most, hogy több információval rendelkezik a természetes antioxidánsokról, egy 1-től 5-ig terjedő skálán mennyire érdekelnék Önt az ilyen természetes antioxidánst tartalmazó ehető bevonattal ellátott frissen vágott zöldségek/gyümölcsök? (ahol 1: egyáltalán nem, 5: nagyon)
( 1 


( 2

( 3

( 4

( 5

6. Amennyiben az 5. kérdésre legalább 2-vel válaszolt, abban az esetben is érdeklődne a természetes antioxidánsokkal kapcsolatban, ha az agráripari melléktermékből származna (pl. narancshéj)?
( Igen

( Nem

( Nem tudom eldönteni
7. Most, hogy új információkat kapott a természetes antioxidánsokról, egy 1-től 5-ig terjedő skálán mennyire érdeklődik az olyan frissen vágott zöldségek/gyümölcsök iránt, melyeknek csomagolása során természetes antioxidánsokat alkalmaznak? (ahol 1: egyáltalán nem, 5: nagyon)
( 1 


( 2

( 3

( 4

( 5

8. Ha a 7. kérdésre legalább 2-vel válaszolt, akkor is érdeklődne, ha a természetes antioxidáns agráripari melléktermékből származna (pl. narancshéj)?

( Igen

( Nem

( Nem tudom eldönteni
9. Amennyiben a 7. kérdésre legalább 2-vel válaszolt, mennyit lenne hajlandó fizetni ugyanazon termékért, ami csak abban különbözik, hogy nem tartalmaz antioxidánst?

( Ugyanannyit

( Többet

( Kevesebbet
10. Egy 1-től 5-ig terjedő skálán mennyire érdekli az ételcsomagolás környezeti hatása? (ahol 2: egyáltalán nem, 5: nagyon)
( 1 


( 2

( 3

( 4

( 5

11. Ha a 10. kérdésre legalább 2-vel válaszolt, mennyit lenne hajlandó fizetni olyan frissen vágott zöldségért/gyümölcsért, amely csomagolása környezetbarátabb? 

( Ugyanannyit

( Többet

( Kevesebbet
12. Most, hogy több információval rendelkezik a nanorészecskékről, egy 1-től 5-ig terjedő skálán mennyire érdekelnék Önt az ilyen nanorészecskéket tartalmazó csomagolással rendelkező frissen vágott zöldségek/gyümölcsök? (ahol 1: egyáltalán nem, 5: nagyon)
( 1 


( 2

( 3

( 4

( 5

13. Amennyiben a 12. kérdésre 1-gyel válaszolt, mennyire érdekelnék Önt az ilyen nanorészecskéket tartalmazó csomagolással rendelkező frissen vágott zöldségek/gyümölcsök, ha tudná, hogy a használt nanorészecskéknek nincs egészségkárosító hatása?  (ahol 1: egyáltalán nem, 5: nagyon)
( 1 


( 2

( 3

( 4

( 5

14. Egy 1-től 5-ig terjedő skálán mennyire érdekelnék Önt olyan frissen vágott zöldségek/gyümölcsök, melynek a csomagolásában olyan érzékelő van, ami információt nyújt a termék tárolásának előzetes hőmérsékletéről? (ahol 1: egyáltalán nem, 5: nagyon)
( 1 


( 2

( 3

( 4

( 5

15. Amennyiben a 14. kérdésre legalább 2-vel válaszolt, mennyit lenne hajlandó fizetni olyan frissen vágott zöldségekért/gyümölcsökért, melyeknek csomagolásában olyan érzékelő található, ami információt nyújt a tárolás hőmérsékletéről?
( Ugyanannyit

( Többet

( Kevesebbet
16. Egy 1-től 5-ig terjedő skálán mennyire érdeklődnék Önt olyan frissen vágott zöldségek/gyümölcsök, melyeknek a csomagolásában olyan érzékelő található, ami információt ad a csomagolt étel minőségi állapotáról? (ahol 1: egyáltalán nem, 5: nagyon)
( 1 


( 2

( 3

( 4

( 5

17. Amennyiben a 16. kérdésre legalább 2-vel válaszolt, mennyit lenne hajlandó fizetni olyan frissen vágott zöldségekért/gyümölcsökért, melyeknek a csomagolásában olyan érzékelő található, ami információt ad az étel minőségi állapotáról?
( Ugyanannyit

( Többet

( Kevesebbet
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